TENUTA BARON

ASOLO

Rose delle Stelle

Brut | Millesimato 2020

Formati disponibili 0,75-1,5Lt
Annata 2020

Denominazione Vino Spumante

Tipologia Spumante Charmat
Varieta 40% Verduzzo - 40% Raboso - 20% Merlot
Zona di produzione Fontfe - S.Zenone - S.Polo (TV)
Alfitudine vigneti 90/130 slm
Eta Vignefi 3/40 anni
Vinificazione Uva diraspata e Salasso
Affinamento 100% acciaio
Acidita totale 7.7 g/l
Alcol complessivo 12,40 % Vol
Anidride solforosa totale 118 myg/I
Residuo zuccherino 9 g/l

DEGUSTAZIONE

Veste icredibile viola accesa.

Si presenta con una spuma persistente, com-
patta e cremosa. All'olfatto spiccano profumi
di piccoli frutti di bosco, fragoline e ribes in-
trecciati a note agrumate di scorzetta di
pompelmo e rosa, a cui fanno seguito leggeri
ricordi di lievito. Sorso di notevole freschezza e
intensitd, di buona persistenza e finezza.

Chiude su note di rosa canina.

Federazione Italiana Sommelier

ABBINAMENTI

Ofttimo da accompagnare con pietanze di
pesce importanti, pulisce il palato e sorregge i

gusti del cibo.
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